Angebot der Woche vom 18.02. bis 22.02.2019

Montag Dienstag Mittwoch
€7 Tomaten-Paprika Suppe 2,00€ Gemusebouillon mit vegetarischen Maultaschen (Aa,l) 2,00 € Waldpilzsuppe (G,I) mit Schnittlauch 2,00€
1 "Pasta & More" mit verschiedenen Saucen 6,20 € 1 Chili sin Carne (1,J,F,K) mit Baguette (Aa) 4,90 € 1 €2 Vollkorn Spaghetti (Aa) 4,90 €
und Toppings nach Herzenslust (Aa) und Saurer Sahne (G) mit Grillgemuse, Sugo, Oliven (6) und Oregano
Krauter-Champignonpfanne mit Salzkartoffeln 490 € Backkartoffeln mit Gewurzhackfleisch 6,20 € Schlemmerfilet Bordelaise (Aa,D,G) 6,20 €
und Gewulrzschmand (G) im Ofen gratiniert (G,I,L) mit Reis und Gurkensalat
Hahnchenbrust caprese (G,C) 7,00 € Kotelett vom Schwein mit gegrilltem Zucchini-Gemiise an 7,00 € Putenrollbraten mit italienischem Gemduse, 8,40 €
mit Bohnen-Gemiuse dazu Wildreis Tomaten Bulgur (Aa) dazu Schupfnudeln (Aa,C,G) oder Kartoffeln
4 Vom Grill - Kabeljaufilet (D) auf cremigen Polenta 8,40 € 4 Aus dem Wok - Frisches Asia Gemiise 8,40 € 4 Aus dem Ofen - Frisch nach lhren Wiinschen 7,00 €
(Aa,G,l) mit Kirschtomaten und Salatbouquet und rotem Curry (Aa,F,H,1,J,K) belegter Flammkuchen (Aa,C,G)
mit mariniertem Schweinefleisch mit einem Espresso (15)
Donnerstag Freitag
€ Kichererbsen-Mohren Suppe mit Cajun Gewlirz 2,00 € AV Kartoffel-Majoran Suppe (I) 2,00 € Bitte_beachten Sie auch unsere umfangreiche Auswahl
an frischen und selbstgemachten Salaten und Desserts
1 Kartoffelgulasch (I) mit Sellerie, 4,90 € 1 "Pasta & More" mit verschiedenen Saucen 490 € am Buffet.
Paprlkg, Kapern und I?osm.arln . . und'Topplngtc, nach Herzenslust (Aa) . Die Hinweise aller kennzeichnungspflichtigen
Maisgrief3taschen geflllt mit Spinat auf Tomaten-Paprika 6,20 € Matjesfilet mit Rote Bete Schmand und Dillkartoffeln 6,20 €

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie direkt auf den

Sauce (1,L) dazu Thymiankartoffeln Auszeichnungen der Speisen. Fir weitere Auskinfte

Schweinefilet Medaillon mit Pfeffer-Rahm Sauce (G,1), 8,40 € Rindergoulasch (I,L) mit Rosenkohl und Kl63en 8,40 € stehen lhnen unsere freundlichen Service- und
Blumenkohl und Spatzle (Aa,C) Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung.

4 Wurst "delix" - Classic Style (G,S) 7,00 € 4 Aus der Pfanne - Orangen-Hahnchen 7,00 €
mit Currysauce (I,J) und Pommes Frites, dazu 1 Glas mit Fenchel-Karotten Gemise (G) Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
hausgemachter Limonade und Basmati-Reis Ihr GLASWERK-Team
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Kaffee, Snacks und kleine Mahlzeiten

Noch nicht richtig wach? Duftender Kaffee, ein frisch und lecker
zubereiteter Snack, serviert mit einem freundlichen Lacheln, das lasst
den Tag gut beginnen.

Herzlich willkommen in der GLASWERK-Cafébar.

Hier halten wir fir Sie ein vielfaltiges Angebot an Kaffeespezialitaten,
erlesenen Teesorten, Erfrischungsgetranken, frisch zubereiteten
Snacks, suRen Backwaren sowie Vitalitdt und Energie spendenden
Spezialitaten und Obst bereit.

Eine kleine Auswahl aus unserem Programm zum Appetitanregen:

[ Sesam-Oregano-Bagel mit gerduchertem Lachs an
Meerrettichschaum

[J Focaccia mit Serranoschinken, Rucola und Tomatenfrischkase

[J Ciabatta mit Tomate und Mozzarella mit hausgemachtem
Basilikumpesto

[ Rusticobrdtchen mit mildem Emmentaler, Cornichons und Senfbutter
[0 Wraps mit abwechslungsreichem frischen Salat und feiner gegrillter
Curryhahnchenbrust

[0 Amerikaner, Donuts, Muffins, Zimtschnecken, Plunder mit und ohne
Fillung

[J Obst, Muslis, Smoothies und selbst gemachte Joghurtspeisen

Besuchen Sie uns bald!
Wir freuen uns auf Sie.
lhr Team in der GLASWERK-Cafébar

Tagungen und Wo  rkshops, Catering und Events

Fir den kulinarischen Genuss steht lhnen unser Kiichenteam mit einer
kreativen Frischkiiche zur Seite. Hand in Hand bereitet ein eingespieltes
Team die Speisen in der hauseigenen Kiiche frisch zu.

Im GLASWERK verfuigen wir Uber flexibel gestaltbare Seminar- und
Veranstaltungsflachen, die wir dem Anlass entsprechend nach lhren
Wiinschen ausstatten.

Unser Serviceteam sorgt daftur, dass Sie und Ihre Gaste sich gut betreut
und wohlfthlen.

Fur den kulinarischen Genuss steht Ihnen unser Kiichenteam mit einer
kreativen Frischkiiche zur Seite. Hand in Hand bereitet ein eingespieltes
Team die Speisen in der hauseigenen Kiche frisch zu.

Das konnen wir Ihnen fir eine erfolgreiche Veranstaltung bieten:

[ Raumlichkeiten - vom einzelnen Tagungsraum bis zum gesamten
GLASWERK

[ Tagungstechnik

[0 kulinarische Vielfalt — vom Buffet bis hin zum Galadinner

[ professionellen Service und freundliche Betreuung

[0 Unterhaltungsprogramm und Entertainment

[1 Dekoration

Jede Veranstaltung soll etwas Besonderes sein. Daher beraten wir Sie
gerne und unterbreiten lhnen ein fur Sie passendes Angebot. Wir planen
Ihre Veranstaltung sorgféltig und tragen dazu bei, dass der Tag fir Sie
und Ihre Gaste in einer angemessenen und professionellen Umgebung
stattfindet.

Wir freuen uns, wenn es heil3t: ,Wir laden ein ins GLASWERK!".

www.glaswerk-berlin.de

Offnungszeiten

Achtung, neue Offnungszeiten:
montags bis freitags

Cafébar 10.30 bis 15.30 Uhr
Restaurant 11.30 bis 14.30 Uhr

Fiur Konferenzen und Veranstaltungen
sprechen Sie uns bitte an:
GLASWERK

ein Betrieb der WISAG Catering
Kemperplatz 1

10785 Berlin

Tel. +49 30 26366-698
Mail: jasmin.joehnk@wisag.de




