
            

                    

                                       ein Betrieb der 

2,00 € 2,00 € 2,00 €

1 "Pasta & More" mit verschiedenen Saucen und Toppigs 

nach Herzenslust(Aa)

4,90 € 1      Veganes Herbst Gratin mit Makkaroni(Aa) und Kürbis 4,90 € 1 Kartoffel - Gemüse Puffer mit Kürbiskernen und Sauce 

Hollandaise(C,G,L)

4,90 €

2 Rote Bete Bratling(I) auf buntem Bohnen Gemüse mit 

Gemüse Jus(I,L)

6,20 € 2 Türkische Pizza(Aa,F) mit Rindfleisch, Salat, Rohkost, 

verschiedenen Saucen(G,K), dazu ein Ayran(G)

6,20 € 2 5 Fischstäbchen(Aa,D) mit Rahmspinat(G,I,L) und 

Salzkartoffeln, dazu ein Stück Obst

6,20 €

3 Martinstag Spezial - Gänsebrust aus dem Rohr mit 

Quitten - Rotkohl(G,I,L), kleinem Bratapfel und Klößen

8,40 € 3 Schwäbisches National Gericht - Linsen(I,L), 

Spätzle(Aa,C,G) und Saitenwürsten(2,3,10)

7,00 € 3 Schweinefilet mit Soja - Honig Marinade(Aa,F), 

asiatischen Bratnudeln(Aa,F,K) und Brokkoli

8,40 €

4      Funky Salad - Frankfurter Adler(G) mit Feldsalat, 

Kartoffeln, Ei(C ) und Frankfurter Würstchen(2,3,10), 

dazu Bauernbaguette(Aa)

7,00 € 4 Aus dem Wok - frisches, saisonales geschwenktes 

Gemüse mit Fischfilet und gelber Curry 

Sauce(Aa,B,D,F,G,I,K) 

8,40 € 4 Aus dem Ofen - Frisch nach Ihren Wünschen belegte 

Pizza (Aa,C,G) und einem Espresso (15)

7,00 €

2,00 € 2,00 €

1 Kartoffel Eintopf(I,L) mit Kürbis, Weißkohl und 

Mettenden(2,3,10), auch als vegetarische Varinate 

erhältlich

4,90 € 1 "Pasta & More" mit verschiedenen Saucen und Toppigs 

nach Herzenslust(Aa)

6,20 €

2 Auberginen - Süßkartoffel Curry(G,I,L) mit Ebly - 

Reis(Aa) und Koriander - Joghurt(G)

6,20 € 2 Maisgrießschnitte(G,I,L) mit Tomaten - Zucchini Sugo(I), 

Oliven(7) und Rucola 

4,90 €

3 Gekochte Rinderbrust(I) mit Karotten - Lauch Gemüse, 

Petersilienkartoffeln und Meerrettich Sauce(Aa,G,I,L)

7,00 € 3 Hühnerfrikasse(G,I,L) mit grünem Spargel und Estragon, 

dazu Erbsen - Reis oder Dampfkartoffeln

7,00 €

4      Burger delüx - Italian Style mit Crunchy Chik´n 

Pattie(Aa,Af,K,I) Aioli(C ), Anti Pasti Gemüse(2,3L), 

Rucola und Rustic fries mit Rosmarin

8,40 € 4 Live zubereitet - Kabeljau(D) mit 

Nusskruste(Aa,Ha,Hb,Hg) Reiscreme(F)und 

Gemüsestroh(I)

8,40 €

     = VEGAN

Freitag 

Tomaten - Chili Suppe(I) mit Basilikum Sauer - Scharf Suppe(F,K) mit Ei(C )

Herzlich willkommen im Glaswerk

Montag Dienstag Mittwoch

Angebot der Woche vom 12.11. bis 16.11.2018

       Minestrone(I,L) Sellerie Suppe(G,I,L) mit Graubrot Croutons(Aa)        Karotten - Orangen Suppe(F,L) mit Ingwer

Bitte beachten Sie auch unsere umfangreiche Auswahl 

an frischen und selbstgemachten Salaten und Desserts 

am Buffet. 

Die Hinweise aller kennzeichnungspflichtigen 

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie direkt auf den 

Auszeichnungen der Speisen. Für weitere Auskünfte 

stehen Ihnen unsere freundlichen Service- und 

Küchenmitarbeiter zur Verfügung. 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 

Ihr GLASWERK-Team

Donnerstag



Kaffee, Snacks und kleine Mahlzeiten Tagungen und Workshops, Catering und Events Öffnungszeiten

Noch nicht richtig wach? Duftender Kaffee, ein frisch und lecker 

zubereiteter Snack, serviert mit einem freundlichen Lächeln, das lässt 

den Tag gut beginnen.  

Herzlich willkommen in der GLASWERK-Cafébar. 

Hier halten wir für Sie ein vielfältiges Angebot an Kaffeespezialitäten, 

erlesenen Teesorten, Erfrischungsgetränken, frisch zubereiteten 

Snacks, süßen Backwaren sowie Vitalität und Energie spendenden 

Spezialitäten und Obst bereit.  

Eine kleine Auswahl aus unserem Programm zum Appetitanregen: 

Meerrettichschaum 

Basilikumpesto

Curryhähnchenbrust

Füllung

Besuchen Sie uns bald! 

Wir freuen uns auf Sie. 

Ihr Team in der GLASWERK-Cafébar 

Im GLASWERK verfügen wir über flexibel gestaltbare Seminar- und 

Veranstaltungsflächen, die wir dem Anlass entsprechend nach Ihren 

Wünschen ausstatten.  

Unser Serviceteam sorgt dafür, dass Sie und Ihre Gäste sich gut betreut 

und wohlfühlen. 

Für den kulinarischen Genuss steht Ihnen unser Küchenteam mit einer 

kreativen Frischküche zur Seite. Hand in Hand bereitet ein eingespieltes 

Team die Speisen in der hauseigenen Küche frisch zu . 

Das können wir Ihnen für eine erfolgreiche Veranstaltung bieten:

GLASWERK 

Jede Veranstaltung soll etwas Besonderes sein. Daher beraten wir Sie 

gerne und unterbreiten Ihnen ein für Sie passendes Angebot. Wir planen 

Ihre Veranstaltung sorgfältig und tragen dazu bei, dass der Tag für Sie 

und Ihre Gäste in einer angemessenen und professionellen Umgebung 

stattfindet. 

Wir freuen uns, wenn es heißt: „Wir laden ein ins GLASWERK!“. 

                          

              

                           www.glaswerk-berlin.de

Liste der Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien auslösen können: A = enthält glutenhaltiges Getreide (a = Weizen sowie Dinkel und Khorasan-Weizen, b = Roggen, c = Gerste, 

d = Hafer), B = enthält Krebstiere, C = enthält Ei, D = enthält Fisch, E = enthält Erdnuss,F = enthält Soja, G = enthält Milch einschließlich Laktose), H = enthält Schalenfrüchte 

(a = Mandeln, b = Haselnüsse, c = Walnüsse, d = Kaschunüsse, e = Pecannüsse, f = Paranüsse, g = Pistazien, h = Macadamia- oder Queenslandnüsse), I = enthält Sellerie, J = enthält Senf, K = enthält Sesam, L = enthält Schwefeldioxid 

und Sulphite, M = enthält Lupine, N = enthält Weichtiere In unserer Küche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet. 

Ein Übergang von Spuren dieser Stoffe kann trotz aller Vorsicht daher nicht ausgeschlossen werden. 

Bei fehlender Deklaration wenden Sie sich an unser Service- und Ausgabepersonal. Wir stehen Ihnen jederzeit gerne für Rückfragen zur Verfügung.

Liste der kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstärker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 

7 = mit Süßungsmittel,8 = mit einer Zuckerart und Süßungsmittel(n), 9 = enthält eine Phenylalaninquelle (zusätzlich zur Angabe „mit Süßungsmittel“), 10 = mit Phosphat (bei Fleischerzeugnissen), 

11 = mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen), 12 = mit Eiklar (bei Fleischerzeugnissen), 13 = mit Alkohol, 14 = chininhaltig, 15 = koffeinhaltig

montags bis freitags 

Cafébar          9.00 bis 16.00 Uhr

Restaurant    11.30 bis 14.30 Uhr 

Für Konferenzen und Veranstaltungen 

sprechen Sie uns bitte an:

GLASWERK

ein Betrieb der WISAG Catering

Kemperplatz 1

10785 Berlin

Tel. +49 30 26366-698

Mail: jasmin.joehnk@wisag.de


